
附件2：学校进度表模板
 教 学 进 度 表
   （ 2015—2016 学年 第 一 学期 ）

课  程  名  称    植物天然产物开发  
学期计划学时数          40          
授  课  班  级  生物工程1301、1302  
授  课  教  师                       
   皖西学院 教务处 制

填  表  须  知

1、每门课程须填写本进度表一式两份，由教研室组织授课教师填写，系（部）主任审查批准，系（部）和授课教师本人各执一份。
2、教学时间和周次均按“校历”安排填写，法定节假日、运动会等停课，在相应周次注明，不计入进度学时。

3、实习、实验、课程设计等实践性教学环节按照教学计划安排在相应周次注明，不填写周课时数。
4、每周作业布置（包括次数题数），填写在作业栏内。
5、选用教材须填写教材名称、主编姓名、出版社名称及出版时间、版次。
6、教学进度表须保证培养方案中课程计划学时的完成，审批后的教学进度表不得擅自变动。因特殊原因确需变动者，须经所在系（部）批准，并报教务处备案。
7、如有需要说明的问题，请在说明栏内填写清楚。

填报时间：  2015年 8月 30日
	月
   日 
	周次
	主 要 教 学 内 容
	周课

时数
	作业

	09.07
—

09.13
	1
	第一章 绪论（宋体小四，左对齐，1倍或1.5倍行间距，内容编排具体到节）
第二章 天然产物提取方法和技术
第一节 天然产物开发利用方案确定
	2
	

	时间编排模板
	2
	第二节 原料细胞结构与提取工艺特性
第三节 天然产物传统分离纯化方法
	4
	

	09.21
—

09.27
	3
	第三章 新型分离技术在天然产物提取中的应用
第一节 树脂吸附分离技术
第二节 膜分离技术
第三节 分子蒸馏技术
	2
	

	09.28
—

10.04
	4
	第四节 超临界流体萃取技术
第五节 色谱分离技术
第六节 其他分离技术
	4
	

	10.05
—

10.11
	5
	第四章 糖类提取工艺
第一节 概述
	2
	

	10.12
—

10.18
	6
	第二节 糖类提取工艺特性
第三节 糖类提取实例
第五章 氨基酸和蛋白质提取工艺
第一节 概述
	4
	

	10.19
—

10.25
	7
	第二节 氨基酸和蛋白质提取工艺特性
第三节 氨基酸、蛋白质提取实例
	2
	

	10.26
—

11.01
	8
	第六章 精油提取工艺
第一节 概述
第二节 精油的提取工艺特性
第三节 精油提取实例
	4
	

	11.02
—

11.08
	9
	第七章 生物碱提取工艺
第一节 生物碱的分类及其结构
	2
	

	11.09
—

11.15
	10
	第二节 生物碱的理化性质
第三节 生物碱的提取工艺特性
第四节 生物碱提取分离实例
第八章 黄酮类化合物提取工艺
第一节 黄酮类化合物的结构类型及其分布
	4
	

	11.16

—

11.22
	11
	第二节 黄酮化合物的理化性质
第三节 黄酮类化合物的提取工艺特性
第四节 黄酮类化合物提取实例
	2
	

	11.23

—

11.29
	12
	第九章 皂苷提取工艺
第一节 皂苷的结构类型
第二节 皂苷的理化性质及鉴定
第三节 皂苷的提取工艺特性
	4
	

	11.30

—

12.06
	13
	第十章 油脂类化合物提取工艺
第一节 油脂类化合物的理化性质
	2
	

	12.07

—

12.13
	14
	第二节 油脂类化合物的提取工艺
第三节 油脂类化合物的提取实例
	2
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	选用教材
	    (说明：本页的四个表格编排在一页纸)
选用的教材为徐怀德主编中国轻工出版社出版的《天然产物提取工艺学》，该教材为教育部高等学校轻工业与食品学科教学指导委员会推荐教材普通高等教育“十五”国家级规划教材。



	说

明
	本课程教学执行12版《植物天然产物开发》教学大纲。本课程的理论教学为40学时，在理论的基础上结合《生物工程综合实验一》，加强学生对该模块知识点的训练。课程安排如遇节假日所耽误课时，找时间补上。



	审

批

意

见
	教研室负责人签字：

年   月   日

	
	系（部）主任签字：

系（部）签章：

年   月   日



